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CUISINE SAINE, SUCCULENTE FACILE 
AVEC LA ROTISSOIRE INFRA-ROUGES 
E N T I È R E M E N T  A U T O M A T I Q U E !

La Rôtissoire Grimatic
n’est pas seulement un tourne-broche électrique, c'est un appareil
combiné, conçu pour GRILLER, CUISINER et faire delà PATISSERIE

-K
CUISINE SAINE La cuisson au INFRAROUGES comparable â la cuisson au FEU DE BOIS ne 

dessèche pas et ne nécessite aucune MATIÈRE GRASSE. Votre estomac et votre foie s'en 
porteront bien.

CUISINE MEILLEURE - Les viandes cuisent par RAYONNEMENT, en profondeur, sans perdre leur 
jus et leur saveur. Elles sont tendres, juteuses avec une belle et délicieuse croûte dorée.

CUISINE FACILE ET SANS ODEUR - Cuisson régulière sans risque de brûler. Plus d'arrosage 
de viandes. Grâce à une MINUTERIE électrique, la cuisson s'arrête AUTOMATIQUEMENT.
Plus de surveillance, plus de rôtis ratés, plus d'énervement, plus de fumée et de mauvaises 
odeurs même pour le poisson.
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UTILISATION MULTIPLE
GRIMATIC n'est pas seulement une rôtissoire avec broche rotatilve électrique réussissant 

à merveille rôtis, gigots, volailles, brochettes, etc.
Il peut être utilisé sans la broche pour les GRILLADES de VIANDE, de POISSONS. SAUCISSES, 

etc. et pour griller des tomates, pommes de terre.
Son FOUR de VASTES DIMENSIONS, fermé par une porte en verre "  SECURIT "  permet de 

faire des GRATINS, PATÊS et PATISSERIE.
Son réchaud supérieur permet de cuisiner comme un réchaud classique et tout cela 

AUTOMATIQUEMENT, sans surve illance e t sans souci.

G R IM A T IC  est La ÇfeôtiSSoice m odezne !
• LA MIEUX CONÇUE, tant techniquement que pour le

nettoyage.
• La SEULE AUTOMATIQUE.
• La Plus ROBUSTE.
• La seule ayant un four à vastes dimensions.

Distribué par : Sté GÉNÉRAL THERMIC, 70, rue de l'A queduc , Paris-10'


